ZOLL
HAUS

Hotel Restaurant

« Genuss, der begeistert »

Geniessen Sie unsere saisonale Kiiche mit einem feinen Tropfen wein
in unserem gemuitlichen zollhaus am Samersee.

Unsere Kliche verbindet das Nattirliche mit dem Genuss.
wir verwenden qualitativ hochwertige und auserlesene Zutaten
und wann immer realisierbar, aus der Region.

unser Weinangebot setzt sich aus bekannten und nicht alltdglichen
weinen zusammen und ldsst somit kaum wiinsche offen.

Wir wiinschen thnen viele

« genussvolle Momente »
in unserem zollhaus.

lhre Gastgeber
Daniela & Denny Bergemann mit Jaemy und Jason

und das gesamte zollhausteam



,Tradi (Innova)- tion”

Sommer am Sarnersee....

Entlebucher Burrata mit frischem Basilikum
auf einem Salat von Kirschtomaten und jungem Lauch
mit Olivendl & Balsamico Perlen

decteskodeok

Cremesuppe von der Stsskartoffel
mit Sauerrahm- Espuma

estesfestek

Mariniertes Entrecote vom Obwaldner Rind
mit Portweinjus, tiberbackenem Hummerschwanz
an Bohnengemotise und Speckkartoffeln

decteskodeok

vanille Panna Cotta mit Himbeeren
schoko-Croquant und Mandel Tuiles

Menu Komplett
93.50
als 3- Gang Men

75.50

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer tj



Weiche Schale, cremiger Kern 18.50
Entlebucher Burrata an frischem Basilikum

auf einem Salat von Kirschtomaten und jungem Lauch

mit Olivenol & Balsamico Perlen

Graner Blattsalat 9.50
verschiedene Blattsalate mit Knusper- CroGtons, Sprossen
und Zollhausdressing

Gemischter Salat 12.50
Marinierte Salate mit buntem salatbouget, Knusper- CroGtons
sprossen und zollhausdressing

Melone mit Schinken Duo 24.50
Fruchtig, aromatische snowball Melone als Hauptgang 37.50
mit Tranchen vom Biindner Rohschinken

und Swiss Wagyu Bresaola an Oliven- Crostini

Tatar « klassisch »

wiirziges Rindstatar mit Essiggemiise, 21.50
Zwiebeln, Toast und Butter als Hauptgang 32.50
verfeinert mit Cognac, Whisky oder Calvados 3.00
Fruhlingsrolle 14.80

zwei handgemachte Thai-Frihlingsrollen ihrer wahl

mit asiatischem Gurkensalat, Sweet Chilisauce & Citrus Sojasauce

wahlen sie ausfolgenden Fiillungen: Rindfleisch, Crevette oder Gemise

Jede weitere Frihlingsrolle 4.50/Stk.

Batate 12.50
Cremesuppe von Susskartoffeln
mit Sauerrahm- Espuma und Speckbrot

Tomate 13.50
Cappuccino von der gelben Ananas- Tomate
mit BUffelmozzarella und Basilikumol

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



Zollhaus Traditions- Gerichte

Unser Sommer-Spezial
Filet vom Gotthard-zander aus Erstfeld
Im Zollhaus Knusper-Mantel und hausgemachter Tartarsauce

Geddmpft und tiberzogen mit Dill- oder Café de Paris- Sauce

Felchen
Im zollhaus Knusper- Mantel mit hausgemachter Tartarsauce
Gedampft und tberzogen mit Dill- oder Café de Paris- Sauce

Gebraten in Mandelbutter mit Peterli und zitrone

Egli
Im Zollhaus Knusper-Mantel mit hausgemachter Tartarsauce
Gedampft und Giberzogen mit Dill- oder Café de Paris- Sauce

Gebraten in Mandelbutter mit Peterli und Zitrone

Zu all unseren Traditions-Gerichten servieren wir lhnen

Blattspinat und eine Beilage. wahlen sie aus folgenden Beilagen:

Butterreis, Krauterkartoffeln, ROsti Kroketten, Pommes frites
saisongemise oder als Fitnessteller

Fur einen kleinen Aufpreis servieren wir thnen auch gemn:

Knusprige ROsti oder hausgemachte Maiskroketten

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

42.50

44.50

34.50

36.50

36.50

38.50

39.80

39.80

3.50



Sommerliche Salatschiissel mit bunten Blattsalaten, Melone, Pfirsich
Riebli, Croutons, Kirschtomaten, Gurken, Sprossen, jungen Zwiebeln

und Zollhaus-, Passionsfrucht- oder Italien- Dressing

sie haben die wahl:

Obwaldner schweinssteak (180g)
Gebratene Crevetten (170g)

Filet vom Gotthard-zander (160g)
Obwaldner Rindsentrecote (180g)
Alpstein Ribelmais Poulet Suprémes
Hausgemachte Maiskroketten

Zu unseren ,erfrischend heiss” Gerichten servieren wir hnen
Ciabatta und hausgemachte Krauterbutter

« das Klassische »
Gefillt mit Hinterschinken und Kdse von der Alp Janzimatt

« das Urchige »
Gefullt mit Hinterschinken, speckwiirfel
roten Zwiebeln und Kdse von der Alp Janzimatt

vom Kalb
vom Schwein

Zu unseren Ccordon bleu Gerichten servieren wir Ihnen
buntes Saisongemuise und Pommes frites

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

29.50

36.50

38.50

39.50

32.50

26.50

38.50
32.50



Zollhaus Fleischgerichte

Kalb

Obwaldner Kalbsgeschnetzeltes

mit frischen Krdutern in Champignonrahmsauce
und Butterrosti

Rind

Mariniertes Entrecote vom Obwaldner Rind

mit Portweinjus, Giberbackenem Hummerschwanz
an Bohnengemdtise und speckkartoffeln

Curry

Original Sri- Lanka- Curry

Nach Uberliefertem Familienrezept zaubert Ihnen
unser treuer Mitarbeiter ,Chinti

sein sehraromatisches und leicht pikantes Curry
Chinti”s Sri- Lanka- Curry mit Black Tiger Crevetten

Chinti”s Sri-Lanka-Curry mit Alpstein Ribelmais Poulet Suprémes

Chinti”s Sri-Lanka-Curry mit Obwaldner- Rind

Zu den Currys servieren wir hnen Langkornresis.

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

38.50

54.50

39.50

33.50

36.50



Zollhaus Bratwurst und Schnitzel

Zollhaus Bratwurst

vom Kalb 22.30
nach hauseigener Rezeptur mit Alpenkrautern

vom schwein natur oder gerduchert 19.50
nach hauseigner Rezeptur mit Obwaldner Bier
und leichtem Speck Aroma

Unsere Zollhaus Bratwurst servieren wir lhnen mit Zwiebelsauce
und wahlweise mit Pommes frites, Butterrosti oder ROsti Kroketten

Schnitzel

Goldbraun gebratene panierte schnitzel
mit buntem Saisongemise
und Pommes frites

vom Kalb 33.50
vom Schwein 24.50

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



Fisch und Meeresfriichte

Crevetten

Riesencrevetten im Zollhaus Knuspermantel

oder in Krduterdl gebraten

mit hausgemachter Tartarsauce und einer Beilage nach wahl

Knusperbox

All unsere zollhaus Fischknusperli und Crevette

zum probieren und geniessen

mit hausgemachter Tartarsauce und einer Beilage nach wahl

wihlen sie aus folgenden Beilagen:

Butterreis, Krauterkartoffeln, Rosti Kroketten, Pommes frites
Saisongemlse oder als Fitnessteller

Vegetarisch

Curry

Chinti”s Curry mit Okra Schoten, Aubergine, jungem Lauch
zweierlei Riebli und griinen Bohnen

an Langkomeis & gebackener Frithlingsrolle

Maiskroketten
Hausgemachte Maiskroketten mit Tartarsauce
an einer bunten Auswahl von Saisongemtise

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer

39.50

43.50

27.50

28.50



Kleine Portionen

sehr gern servieren wirihnen wo immer moglich auch kleinere Portionen

und reduzieren den Preis um CHF 4.00.

Verlassliche Partner, groRartige Produkte

Fleisch/ Bratwurst Metzgerei Stutzer & Flieler aus Kerns
Ggemuse Mundo AG aus Rothenburg
Stsswassetfische Aloise Bléttler aus Hergiswil
salzwasserfische/ Meeresfriichte G. Bianchi AG aus Zufikon

Eier Biohof Spichtig aus sachseln

Brot Beck Berwert aus wilen

Kdse Biohof-Emmetti aus Giswil

Zollhaus Hahnenwasser

Fur das Wasser und die Dienstleistung berechnen wir folgendes:

3dl CHF 1.50, 5dl CHF 2.50, 1Lt CHF 4.00

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



Besten Dank flir Ihren Besuch

wir hoffen, sie haben den Aufenthalt bei uns genossen und wiirden uns freuen

Sie bei einer anderen Gelegenheit bei uns begrissen zu dirfen.

Deklaration

schweinefleisch  schweiz / Obwalden

Kalbfleisch schweiz / Obwalden

Rindfleisch schweiz / Obwalden

poulet schweiz / wolfhalden

Egli schweiz / Alpnach

Felchen schweiz / Alpnach

Zander schweiz / Erstfeld

Crevetten westlicher Pazifischer Ozean / FAO- Gebiet Nr. 71
Hummer Nord-westlicher Atlantik / FAO- Gebiet Nr. 21

Uber allfdllige Allergene informiert sie gerne unser servicepersonal

Alle preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



